
Domenica 4 e Lunedì 5 aprile

Pasqua e Pasquetta
Anche a Casa non Rinunciamo alla Festa

Cari Amici dell’Enoteca, anche quest’anno dovremo passare le 
festività di Pasqua e Pasquetta chiusi in casa. Vi proponiamo allora 
un doppio menù da gustare in famiglia, sul terrazzo o in giardino, 
ma sempre con il desiderio di tornare al più presto al ristorante.

1.	 prenota entro mercoledì 31 (avvisando per eventuali allergie)

2 .	 al pomeriggio di sabato 3 e domenica 4 te li portiamo a casa

3.	 puoi pagare in contanti o con Satispay (bancomat solo asporto)

4.	 festeggia con i tuoi cari a casa tua come al ristorante!

Menù di Pasqua 35 euro
(minimo 2 persone)

Caprino con Composta di Cipolle
Vitel Tonné all’Antica

Flan di Asparagi e Parmigianello
Torta Pasqualina con Uvetta e Toma Mòla
Lasagne Verdi con Ragù Bianco di Salsiccia

Rolata di Coniglio e Fantasia di Verdure
Torta di Castagne e Mele

Menù di Pasquetta 25 euro
(minimo 2 persone)

Selezione di Salumi e Formaggi
Poker di Tramezzini alla Mulassano
Agliata Monferrina su Pan di Segale

Insalata di Riso Ermes
Uova Ripiene della Tradizione
Frittata alle Erbe di Campo

Pasqualina con Uvetta e Toma Mòla
Torta di Castagne e Mele
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Le solite bottiglie di vino
da stappare a casa tua!

VINI ROSSI

Bricco Mondalino - Barbera d'Asti “Zerolegno” 13

Marziano Abbona - Barbera d’Alba “Rinaldi” 18

Pierfrancesco Gatto - Ruché di Castagnole “Caresana” 18

Marchesi Alfieri - Grignolino d’Asti “Sansoero” 13

Giovanni Almondo - Langhe Nebbiolo 15

Marchesi Alfieri - Nebbiolo “Costa Quaglia” 20

Marziano Abbona - Nebbiolo d'Alba “Bricco Barone” 22

Giovanni Almondo - Roero “Bric Valdiana” 30

Ca' del Baio - Barbaresco “Valle Grande” 30

Marziano Abbona - Barbaresco 38

VINI BIANCHI

Cieck - Erbaluce di Caluso “T” 13

Giovanni Almondo - Roero Arneis “Bricco delle Ciliegie” 18

Bricco Mondalino - Chardonnay “L'Ardito” 15

Ca' del Baio - Chardonnay “Sermine” 16

Ca' Viola - Riesling “Clem” 22

BOLLICINE

Marchesi Alfieri - Blanc de Noir Extra Brut 28

Azienda Agricola San Cristoforo - Franciacorta Brut 25

Louis Constant - Champagne Brut Reserve 30

Clovis Forest - Champagne Brut Reserve 30

... e se avete ancora sete, esprimete un desiderio: cercheremo altre bottiglie in cantina!


